
Datum Menu

Montag Gemüsecremesuppe

13.05.24 Schweinsvoressen*

Polentamöndli

Blattspinat

Dienstag Rindsbouillon mit Schnittlauch

14.05.2024 Pochierter Dorschfilet (CN/FAO61), Dillsauce

Safranpilawreis

Broccoli

Mittwoch Süsskartoffelcremesuppe

15.05.2024 Yakitorispiess (Pouletspiess), Sweet chili Sauce

Sobanudeln mit Gemüsestreifen

und Shiitakepilzen

Donnerstag Hühnerbouillon mit Ei

16.05.2024 Wiedikerli* (Schweinsbratwurst), Senf

Bratkartoffeln

Glasierte Rüebli und Erbsli

Freitag Blumenkohlcremesuppe

17.05.2024 Rindsragout mit Gemüsewürfel

Kräuterrisotto

Konfirte Cherry Tomaten

Samstag Rindsbouillon mit Portwein

18.05.2024 Trutenschnitzel (HU), Peperonisauce

Krawättli Teigwaren

Gedünstete Zucchetti

Sonntag Kräuterschaumsuuppe

19.05.2024 Kalbsschulterbraten, Portweinjus

Dinkelspätzli

Grüne Bohnen

Deklaration: Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch-/Fischangebot aus der Schweiz. 

* mit Schweinefleisch

Vegetarisch

Gemüsebouillon mit Backerbsen

Seitangeschnetzeltes mit Champignons

Polentamöndli

Tofu-Gemüsespiess, Sweet Chili Sauce

Sobanudeln mit Gemüsestreifen

und Shiitakepilzen

Blattspinat

Spinatcremesuppe

Vegi-Capuns

Rahmsauce

Broccoli, Ofengemüse

Gemüsebouillon mit Fideli

Gemüsecremesuppe

Vegi-Fleischkäse, Jus

Bratkartoffeln

Glasierte Rüebli und Erbsli

Minestrone

Gemüsebouillon mit Buchstaben

Broccoli-Kichererbsen-Nuggets

Kräuterrisotto

Konfirte Cherry Tomaten

Das Gastro-Team verpflegt auch Sie - en Guete!

Gemüseschnitzel, Quark-Dip

Pilzcremesuppe

Sojageschnetzeltes

Krawättli Teigwaren

Gedünstete Zucchetti

Dinkelspätzli

Grüne Bohnen

Menüplan


